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Unser Ziel sind wirklich gesunde Backwaren vereint mit aktivem 
Umweltschutz. 

Gute Backwaren zeichnen sich durch zwei Dinge aus:

1. Hohe Qualität der eingesetzten Rohstoffe und Zutaten

2. Die verwendeten Verfahrenstechniken
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Bäckereien verbrauchen wesentlich mehr Energie als andere Betriebe und 
das spiegelt sich in den Energiekosten wieder

Energieverbrauch 
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2007 kam die Idee zum Einbau eines neuen Systems zur Nutzung von CO2

neutralen Energieträgern

Klimafreundliche Energieträger

- Umstellung von Heizöl auf den 
klimafreundlichen Energieträger 
‚Holzhackschnitzel‘

- Installation eines umfassenden 
Systems zur 
Wärmerückgewinnung an den 
Backöfen

- Aufbau eines Nahwärmenetz zur 
Nutzung der Abwärme in anliegend 
Wohneinheiten

Die Idee
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Das Ergebnis der Umstellung führt zu nachhaltiger Heizungs- und 
Warmwasser-versorgung für die gesamte Bäckerei und darüber hinaus

Das Ergebnis: Energieeffizienz  

14 Wohneinheiten 
versorgt durch das 

Nahwärmenetz

405 Tonnen 
CO2 Einsparung 

jährlich

5.000 l
Pufferspeicher für 

Heizung & 
Warmwasser
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Unsere Mission

Für uns als überzeugte Bio Bäcker zählt 
nicht nur der ökologische Gesichtspunkt, 
sondern auch die Stärkung des 
regionalen Wirtschaftskreislaufes 
weshalb wir unsere Bio Rohstoffe 
regional kaufen, wo immer es geht. 

Sinnvoll für Mensch und Natur:
Mit jedem Kilo Bio Brot fördern wir die 
ökologische Bewirtschaftung von ca. 3-
4qm Ackerfläche

AUS DER REGION 
FÜR DIE REGION
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… natürlich schmeckt‘s besser

Unsere Werte und Unser Versprechen

Qualität und Gesundheit
Naturreine Bio Zutaten, handwerkliche Verarbeitung des täglich frisch vermahlenen 
Korns, und eine traditionelle 5-stufige Sauerteigführung schaffen Brote von höchster 
Qualität und Bekömmlichkeit.

Ökologie
Unser Getreide liefern Bioland- und Demeter-Bauern aus der Region direkt in unserer 
Backstube an. Zusätzlich wird ein Teil des Mehls täglich frisch in unseren hauseigenen 
Mühlen gemahlen 

Nachhaltige Ökonomie
In unserer Produktion versuchen wir alle Ressourcen optimal  zu  nutzen. Zum Beheizen  
unserer Backöfen verwenden wir nur heimische, nachwachsende und besonders 
umweltfreundliche Hackschnitzel. Dadurch ist der Backprozess CO2 neutral. 

Soziale Verantwortung
Unsere Zukunft liegt in den Kindern und die des Backhandwerks in gut ausgebildeten 
jungen Menschen. Mit einem Berufsfindungspraktikum in unserem Betrieb können sich 
bereits Schüler einen Einblick in das Backhandwerk verschaffen.
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Bei vielen Broten ist der Saatenanteil vorgekeimt - dieser Prozess sorgt für 
gute Bekömmlichkeit und optimale Verfügbarkeit von Vitaminen & 
Vitalstoffen

Unser Produktportfolio im Überblick

• Sortenreine Brote aus 100% Dinkel und 100% Roggen

• Weizenfreie Brote und Backwaren

• Hefefreie Brote

• Lactosefreie Brote und Backwaren

• Vegane Brote und Backwaren

• 100% Dinkelbackwaren von Apfelkuchen, 
Dinkelsemmel, Pizza bis Zitronensahne-Roulade

Wir bieten eine breite Produktpalette auch für 
Allergiker & Unverträglichkeiten

100%

Sorten
rein



2025 | Bio-Bäckerei Gürtner 9

gegründet und 
seitdem von der 
Familie geführt

Mitarbeiter in 
Produktion, Filialen 
und Backoffice

kg Brot 
täglich 
produziert

Semmeln 
täglich frisch 
gebacken

Ökologische Konsequenz, Transparenz vom Saatgut zur Ladentheke & die 
über 100 jährige Erfahrung bestimmen täglich unsere Unternehmenskultur

Das Unternehmen auf einen Blick

Dachau

Oberroth

Schwabhausen

Pasing

Haidhausen

6 FILIALEN IN 
DACHAU & MÜNCHEN

Sowie Teilsortimente in Naturkost-
und Lebensmittelmärkten, 

Firmenkunden und Gastronomie

1898

>80

~300

5.000
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Anton Gürtner

Friedberger Str.13
85247 Oberroth

info@baeckerei-guertner.de
+49 8138 667774

Johannes Gürtner

Friedberger Str.13
85247 Oberroth

johannes@baeckerei-guertner.de
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